PRIMI LOWENGRUBE

SPATZEL BAVARESI CON FONDUTA DI FORMAGGI E SPECK  9.90«

TIPICI GNOCCHETTI BAVAERESI* AGLI SPINACI CON SPECK E CREMA DI FORMAGGIO

SPECIALITA BAVARESI

GRIGLIATE

BAVARIANWURST
ALLA GRIGLIA 13.90¢

DUE BAVARIANWURST, SERVITI CON CRAUTI ROSSI,
INSALATA MISTICANZA, PATATE ARROSTO™, INSALATA
DI CAVOLO E SALSA LOWENGRUBE.

WURSTEL AL

FORMAGGIO 13.90¢

DUE WURSTEL BERNA, SERVITI CON PATATE
FRITTE*, CRAUTI ROSSI, INSALATA DI CAVOLO,
INSALATA MISTICANZA E SALSA LOWENGRUBE.

GRIGLIATA MISTA DI
WURSTEL 16.90¢

UN BAVARIANWURST, UN WORSTEL BERNA, UNA
SALSICCIA CONTADINA E UNA SALSICCIA DI NORIMBERGA
|GP* COTTI ALLA GRIGLIA, SERVITI CON PATATE FRITTE*,
INSALATA DI CAVOLO E SENAPE.

PROSCIUTTO DELLA
FORESTA 13.90¢

SPECK COTTO AFFUMICATO AL LEGNO DI FAGGIO,
GRIGLIATO E SERVITO CON PURE DI PATATE, CIPOLLA
CROCCANTE, INSALATA DI CAVOLO E SALSA
LOWENGRUBE.

|l ¢ Ut 5% I

LOWENGRUBE'

ORIGINAL MUNCHNER BIERSTUBE
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SCHNITZEL
DELL'IMPERATORE
LUDOVICO DI BAVIERA 14.50¢

SCHNITZEL DI MAIALE* SERVITO CON FONDUTA DI
FORMAGGIO, INSALATA, PATATE ARROSTO™ E INSALATA DI
(AVOLO

ARROSTI
BARBECUE RIBS 20.90¢

TENERE COSTINE DI MAIALE GLASSATE CON SALSA BBQ E
ARRICCHITE CON CIPOLLA CROCCANTE, SERVITE CON
PATATE FRITTE* E CRAUTI.

STINCO LOWENGRUBE 20.90¢

STINCO DI MATALE ARROSTO, SERVITO CON CRAUTI,
CREMOSO PURE DI PATATE, DEMI-GLACE ALLA BIRRA
MARZEN E INSALATA DI CAVOLO.

CONTORNI LOWENGRUBE

PANNOCCHIA ALLA
BIS DI CRAUTI 4.00¢ GRIGLIA 5.00¢
Mix di crauti bianchi e rossi con pancetta PANNOCCHIA* GRIGLIATA, BURRO SERVITA CON INSALATA

DI CAVOLO

DESSERT LOWENGRUBE

STRUDEL DI MELE* 6.00¢ TORTA SACHER* 6.00¢
SERVITO CON CARAMELLO E PANNA TORTA PAN DI SPAGNA AL CACAO RICOPERTA DI
BREZEL* DESSERT 6.00¢ R

BREZEL* RICOPERTO DI ZUCCHERO CON CREMA DI
NOCCIOLA

CHEESECAKE TIRAMISU

VARI GUSTI

TORTINO AL
CI0CCOLATO*

6.50¢

SFOGLIATINA ALLA
CREMA 7.00¢

TORTINO AL CUORE MORBIDO SERVITO CON PANNA  SFOGLIA* CON CREMA CHANTILLY E FRUTTA FRESCA

MACEDONIA CON MACEDONIA DI

FRUTTA 6.00¢

GELATO 6.50¢

PANNA COTTA 6.00¢  SEMIFREDDO 6.50¢

SEMIFREDDO DI NOSTRA PRODUZIONE
GUARNITO CON TOPPING E GRANELLE. PER |
GUSTI CHIEDERE AL PERSONALE

VARI GUSTI

COPPA GELATO
CAVALLINO 6.50¢

GELATO ARTIGIANALE DI NOSTRA PRODUZIONE
CON BISCOTTINI E DECORI VARI

&

STUZZICHERIA

BREZEL* 3.00¢

E UN PANE ANTICHISSIMO E LA SUA CREAZIONE RISALE

ALV SECOLO A CURA DEI MONACI TEDESCH.

IN GERMANIA E SINBOLO DI PROSPERTA E

BUONA FORTUNA

PATATINE FRITTE* 4.50¢

PATATINE FORMAGGIO

E SPECK 6.00¢

PATATINE FRITTE CON FORMAGGIO E SPECK CROCCANTE

ANELLI DI CIPOLLA*  5.00¢

NUGGETS DI POLLO*  5.50¢ ALETTE DI POLLO* 6.00¢

MOZZARELLINE POLENTINE

IMPANATE* 5.50¢ AROMATICHE* 6.00¢
SERVITE CON FORMAGGIO

GRAN MIX* 14.00¢

MIX DI FRITTINI SERVITI CON SALSA LOWEN E SENAPE
(CONSIGLIATI PER 2,/3 PERSONE)

TAGLIERE
LOWENGRUBE

12.00¢

SPECK COTTO, SPECK, BAVARIANWURST, CETRIOLO
BAVARESE, LEBERKASE E CACIOTTA BAVARESE

TAGLIERI

DEGUSTAZIONI
BAVARESI

DEGUSTAZIONE
ALLA GRIGLIA 46.90¢

MAXI TAGLIERE CON STINCO DI MAIALE ARROSTO, MIX DI
WURSTEL E CARNI BAVARESI ALLA GRIGLIA, SERVITO CON
INSALATA DI CAVOLO, PAPATINE FRITTE*, CRAUTI, SENAPE
E SALSA LOWEN

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU INGREDIENTI E
ALLERGENI E POSSIBILE CONSULTARE IL CARTELLO UNICO
DEGLI INGREDIENTI PRESENTE IN SALA. SE NECESSARIO,
CHIEDERE AL PERSONALE IN SERVIZIO.
*ALCUNI INGREDIENTI SONO SURGELATI/CONGELATI
ALL'ORIGINE.

'{ﬁ o o
)

£ COMPOSTA DA INSACCATI SAPORITI E CARNI DAL CARATTERE DECISO COME IL LEBERKASE E IL MITICO STINCO DI

MAIALE, TRADIZIONALMENTE ACCOMPAGNATI DA CONTORNI E SALSE DALL'IMPRONTA AGRODOLCE. PIATTI ABBONDANTI
CHE INVITANO ALLA CONVIVIALITA, DA ABBINARE ALLA GIUSTA BIRRA PER UN’APOTEOSI DI SAPORE
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BIANCANEVE 8.00¢ GUSTOSA 11.00¢

MOZZARELLA FIOR DI LATTE MOZZARELLA, CREMA Al FORMAGGI
SALSICCIA E PROSCIUTTO COTTO

FANTASIA DI TRIS DI MARE PRIMAVERA 11.50¢ PORCINA 11.50¢
MARE 17.00¢  FREDDO 14.50¢ SPAGHETTI ALLE MEZZ1 PACCHERI ALLA MOZIARELLA, POMODORINI, CAPPER MOZZARELLA, PORCINI TRIFOLAT
ASSAGGI DI MARE* A FANTASIA DELLO CHEF CARPACCI DI PESCE CON INSALATINA, FRUTTA VONGOLE 16.50c  MEDITERRANEA  14.50« COTOLETTA HAMBURGER TONNO E OLIVE EROSMARINO
FRESCA, INSALATA DI MARE, BACCALA : : DI POLLO AL PIATTO 9.00< AL PIATTO 9.00¢ SAPORITA 11.00¢ CASTAGNETANA  12.50¢
ACCIUGHE DEL MANTECATO VONGOLE, POMODORINI, AGLIO ACCIUGHE, AGLIO, OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI, VOTARELLL OGN0l NOZZARELLA PORCH TRFOLIT SHLSICC
CANTABRICO 13.50¢ PEPERONCINO E PREZZEMOLO BOTTARGA DI MUGGINE, POMODORINO, PINOLI COTOLETTA DI POLLO 150GR* SERVITA CON~ HAMBURGER DI MANZO 1506R* SERVITO CON e o '
PANE TOSTATO E PEPERONCINO PATATINE FRITTE* PATATINE FRITTE*
ACCIUGHE SELEZIONATE DEL CANTABRICO LINGUINE DEL DELICATA 9.50c QUATTRO FORMAGGI 9.50+
%E\T/L'\TTBCON Bl 45 PESCATORE 18.00¢ g}ggﬂé 14.00¢ gf\m&'}gm 14.50¢ MOZZARELLA, RICOTTA £ PROSCIUTIO COTTO  MOZZARELLA E CREMA DI FORMAG
R POLLO ALLA GRIGLIA CON INSALATINAE.SALSA HAMBURGER DI ANGUS 2006R* SERVI.TO CON 00 I O (U B0
SCAMPO, COZZE*, POMODORINI, SCALOGNO focr it R e e MOTZARELLA, MASCARPONE, SALMONE MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE,
EBASILICO SISkIOH AFFUMICATO E NOC POMODORINI, OLIVE, FUNGHI CHAMPIGNON E
TAGLIATA JAZZ 12,00¢ FOSIARNO

DI MANZO 18.90¢
CONTROFILETTO ALLA GRIGLIA

MOZZARELLA, PORCINI TRIFOLATI E CREMA

ALTARTUFO ? WQ ?

VEGETARIANO  13.00¢

FORMAGGI, CROSTINO, ASSAGGI A BASE DI w CALZONE 9.50¢

VERDURE* POMODORO E MOZZARELLA POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO,
RICOTTA

TAGLIERE ROMANA  10.50¢ pizzp oL CRUDO  10.50¢

CAMPAGNOLO  13.50¢
SELEZIONE DI FORMAGGI E SALUMI TOSCANI

POMODORO E MOZZARELLA, ACCIUGHE, POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO AL
CAPPERI E ORIGANO CRUDO

CON MARMELLATA, CROSTINI E SOTTOLI CONTADINA 10.00¢
O RAGU 8.00¢ ALRAGU 13.00¢ 2 S (it POMODORO FRESCOEBASILICO.
GNOCCHETTO SCHIACCINO FOCACCIA WURSTEL ~ 9.00¢ pygyese 11.50¢
LASAGNA 9.00¢ SAPORITO 13.00¢ AROMATICO 4.50¢ AL COTTO 9.00¢ POMODORO, MOZZARELLAE WURSTELDIPOLLD o0, o™ 0770RELLA TONNO £ CPOLLA
GNOCCHETTO DI PATATA, CREMA DI PORR, FOCACCIA EDAMER E PROSCIUTTO AL COTTO PROSCIUTTO COTTO 9.00<  cARpoNARA 11.00¢
TAFFERANO, ZUCCHINE, PANCETTA E CREMA DI AL CRUDO 9.50¢ FOCACCIA POMIODORO, MOZEARELAEPROSCIITIO COTO o™ i 00w E RGATRO
gt EDAMER E PROSCIUTTO AL CRUDO FARCITA 11.00¢ W MONTANARA 11.50¢

. POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTIO COTTO. oo oo
PURE DI PATATE ~ 4.50¢  PATATE AL FORNO* 5.50¢ Aoty | b R e e POMODORO, MOZZARELLA, SALANE PICCNTE
* INGREDIENTI AGGIUNTIVI  1.50¢ CAPRICCIOSA 10.00 GORGONZOLA E CIPOLLA
- * FOCACCIA CATRIVIAR  TV.UVE CAVALLINO 12.50¢
INSALATA MISTA VERDURE + PROSCIUTTO CRUDO 2.50¢ . SFIZIOSA 12.00¢ POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTIO oo
O VERDE 4.50¢  GRIGLIATE 7.50¢  MOZZARELLA DI BUFALA 2.50¢ | 3 COTTO.CARCIOFI E OLIVE PONODORO, MOZZARELLA, INGREDIENTI D
: - ' TERRA A FANTASIA DEL PIZZAIOLO
* PORCINI 9.50¢ » MOZZARELLA DI BUFALA, BRESAOLA, PICCANTE 9.50
GRIGLIATA MISTA FRITTURA o s o PR e R UNOOUNNEFRICOLA TRAANE 79 MAIALONA 11.50¢
DI PESCE* 19.50¢ CAVALLINO 18.00¢ POMODORO, MOZZARELLA E SALWME PICANTE vk 71 SAUMEPCCANE,
ILNOSTRO CALMWARF™. GAVBERETTI* E VERDURINE ROSSA 7.00¢  WURSTEL DI POLLO, PROSCIUTIO COTTO E SALSICCIA
SALMONE 18.50¢  PEPATA DI COZZE 12.50¢ ‘ X R MUSCALEHEND  A58¢
: 1 MARINARA 7.00¢  POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
FILETTO DI SALMONE* ALLA GRIGLIA CON o (RUDO E MASCARPONE
POMODORO, AGLIO E ORIGANO
CONTORNO DI VERDURE E DRESSING ’ .
i PROSCIUTTO RUCOLINA 12.50¢

S ol E FUNGHI 10.00¢  POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA
PARMIGIANA 10.00¢ i AR L [GRA

T Ay 3 -o POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

D EBSILE W Wabis WL POMODORO E FRUTTI DI MARE
SALSICCIA 200 ¢ SRR

EFRIARIELL 1250 sl kit SECEI NELLE NOSTRE PREPARAZIONI UTILIZZIAMO
e AP L POMODORO SAN MARZANO D.0.P. E MOZZARELLA FIOR DI LATTE
LA GENOVESE 12.00¢ Nyt pr? | AGGIUNTA DI INGREDIENTE AGGIUNTIVO 1.50€

MOZZARELLA, PESTO GENOVESE, POMODORINI TSN AP RIRR  CRElA DI TARTUFO - BRESAOLA
E PINOLI TOSTATI - R @ - PROSCIUTTO CRUDO - MOZZARELLA DI BUFALA COPERTO 2.50€

- PORCINI - ACCIUGHE 2.50€
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